
■デザートセット　本日のデザート＆コーヒー or 紅茶　＋300円

※当プランのお席時間は120分となります　※写真はイメージです。付け合わせなどは季節や仕入れの状況により変わります。

イタリアンカジュアルプラン

サマースタイル

B プラン

７品　3,200 円

・シェフ手作りオードブル

・夏野菜のサラダ

・旬の食材を使用した特製パスタ

・魚料理を本日のスタイルで

・スペイン風オムレツ

・豚肉のロースト　ポテト添え

・イトリ―イト特製

　　イタリアンタコライス

８品　3,900 円

・シェフ手作りオードブル

・夏野菜のサラダ

・旬の食材を使用した特製パスタ

・魚料理を本日のスタイルで

・スペイン風オムレツ

・低温でじっくり火入れした

　特選牛ロースト　ポテト添え

・イトリ―イト特製

　　イタリアンタコライス

・本日のデザート＆コーヒー

プレミアムプランAプラン

6品　2,500 円

・シェフ手作りオードブル

・夏野菜のサラダ

・旬の食材を使用した特製パスタ

・スペイン風オムレツ

・チキンソテー　ポテト添え

・イトリ―イト特製

　　イタリアンタコライス

ディナータイム　17：00 ～ 21：00
( 最終入店　19:00　ドリンクラストオーダー　20:30）

※当プランは前日17:00 までの完全予約プランとなります

◎料理内容（下記３つのプランからお選びください）

人気のシメ

人気のシメ
人気のシメ



単品ドリンク　300 円～

・生ビール　500 円・ワイン　450 円   ・カクテル　500 円
・ノンアルコールカクテル　400 円    ・ソフトドリンク　300 円など

フリードリンク　120 分 1,500 円
ノンアルコール  フリードリンク　120 分 900 円
・ビール　・ハイボール　・ワイン　・焼酎　・カクテル
・ノンアルコールカクテル　・ソフトドリンク　
※フリードリンクはグループでのご利用となります。
※団体でご利用の際は乾杯のお飲み物を限定させて頂く場合がございます。
※貸切りの場合はフリードリンクプラン（アルコール・ノンアルコールを）
　統一させていただきます。

◎店内の雰囲気

開放感のある窓からは大学の敷地が見渡せ楽しく食事をしながら和やかなひとときを楽しめます。
木目を基調とした家具を使用した店内はカジュアルで落ち着いた雰囲気です。

①ご予約の決まり ご予約は食材の準備の都合上前日の 17：00 まで、同種類で 2名様から承ります。

ご予約の決まり ご予約は 30 名様以上（フリードリンク付きプラン）及び飲食代金 120,000 円より承ります。
個人のお客様のご予約が入っていないことが条件となりますので、お早めのご予約をおすすめいたします。
※ご予約方法と最終締め切りは上記ご予約方法と同様となります。

③最終締め切り 最終人数決定は前日の 17：00 までにお願いいたします。その後の変更はお受け出来かねます。

②ご予約方法

貸切の際にはホール内を広く使用し解放感のある雰囲気で懇親会等を行えるようにご提案いたします。

レイアウトや進行等のご要望がございましたらお気軽にお問合せください。

◎貸切の方法

◎ご予約方法

〒819-0395　福岡市西区元岡 744  九州大学伊都キャンパス椎木講堂２F
イタリアンレストラン　イトリー・イト

ITRI ITO 営業時間　11:00 ～ 21:00

パスタ＆サラダブッフェ　11:00 ～ 20:00
カフェタイム　　　　　13:00 ～ 20:00
ディナープラン　　　　17:00 ～ 21:00

TEL　092-807-0270
https://www.itri-ito.net
定休日 / 毎週日曜日（駐車場完備）

店内の
雰囲気

電話または、ホームページのネット予約からお願い致します。
ホームページのお問合せから文章でのご注文も可能です。（但し、お返事後ご注文確定となります）

ご用意

約 50種類の
ラインナップを


